Herrliberger Gewiirzschnitten

250 g Butter
3 Tassen Zucker (evtl. Rohzucker)
6 Eier
1 Packli Vanillezucker (alles schaumig rihren)

200 g dunkle geschmolzene Schoggi
2 Tassen gemahlene Mandeln
1 1/2 Tassen Mehl und 1 Teeloffel Backpulver
1 Teeloffel Zimt
1 Prise Salz
1 Prise Nelkenpulver
1 Essloffel Kirsch, Cognac oder Rum
( evtl. 1 Rum-Aroma Dr. Oetker)

Alles zusammengeben und aufs Backblech streichen
( Backpapier )

Backen: 180 - 190 Grad 15 - 20 Minuten

Nach dem Backen etwas auskihlen lassen, mit
Puderzucker bestduben und in Wiirfel schneiden
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